Справка по итогам проверки организации питания учащихся

за II полугодие 2021-2022 учебного года 
в МБОУ Школа №157
Цель проверки:

1) Наличие документов по организации питания.

2) Охват горячим питанием учащихся школы.

3) Анализ меню.

4) Стоимость питания.

5) Организация питания льготных категорий учащихся.
6)  Проведение лабораторных исследований.
7) Разное

Организация питания в МБОУ Школа №157 организовано в соответствии с нормативно-правовыми документами федерального, краевого, муниципального и школьного уровней. 

На начало учебного года изданы приказ «Об организации питания», «О создании бракеражной комиссии», «О создании Комиссии по контролю за организацией и качеством питания». Изданы приказы об организации льготных категорий учащихся.

Питание учащихся осуществляется в соответствии с Графиком питания, который соответствует режиму работы школы. Питание учащихся осуществляется в две смены. За каждым классом в обеденном зале закреплены посадочные места. Учащиеся посещают столовую в сопровождении классного руководителя. Организация питания осуществляется по предварительной заявке. 

При входе в столовую на стенде размещена информация об организаторе питания, График работы столовой, Режим работы столовой и ежедневные меню. 
В результате контрольных мероприятий  во II полугодии 2021-2022 учебного года установлено следующее.
1. Охват горячим питанием в школе составляет более 82% от общего числа учащихся, что соответствует первому критерию эффективности организации питания в школе Положения об организации питания в МБОУ Школа №157
2. Номенклатура и периодичность проведения лабораторных исследований, подтверждающие безопасность приготовленных блюд, соответствует их гигиеническим требованиям, а также безопасность контактирующих с пищевыми продуктами предметов производственного окружения.
3. Ежедневные меню соответствуют Примерному 10-дневному меню, согласованному по составу и выходу блюд, соответствию рецептуры приготовления блюд технологическим картам, наличие меню – раскладок и организации дополнительного питания. Комиссия по контролю за организацией и качеством питания проводила мониторинг соответствия рецептуры приготовления блюд технологическим картам. Нарушений не выявлено. 
4. В течение Ii полугодия с привлечением Комиссии по контролю за организацией и качеством питания были проведены контрольные мероприятия соответствия ежедневного меню Примерному 10-дневному меню. Нарушений не выявлено.
5. Вопросы организации питания были рассмотрены на Педагогических советах, информационных совещаниях, заседаниях МО классных руководителей, заседаниях Комиссии по контролю за качеством питания (родительский контроль) и совещаниях при директоре. 
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